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                     1 ПРОГРАММА  1-Й ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ
1.1 Цели 1-й производственной практики

1-я производственная практика является промежуточной в практической подготовке бакалавров по направлению 15.03.02 Технологические машины и оборудование и профилю подготовки «Машины и аппараты пищевых производств». Она проводится в конце 4 семестра на предприятиях пищевых производств и ставит основными целями закрепление и углубление знаний, полученных в процессе теоретического изучения дисциплин 3-го и 4-го семестров и подготавливает к изучению следующих дисциплин профессионального цикла на 5-ом и 6-ом семестрах.
Целями практики являются также:

– изучение производства и оборудования на предприятии;

– приобретение обучающимся практических навыков, компетенций и опыта самостоятельной работы в профессиональной деятельности в должностях: начальника смены, механика, технолога, оператора технологической линии, зав. цеховой лабораторией и др.;

– сбор материалов для выполнения курсовых проектов по дисциплинам «Детали машин» в 5-ом семестре и «Технологическое оборудование пищевых производств» в 6-ом семестре.
1.2 Задачи 1-й производственной практики

Область профессиональной деятельности бакалавров включает разделы науки и техники, содержащие совокупность средств, приемов, способов и методов человеческой деятельности, направленной на создание конкурентоспособной продукции машиностроения, основанной на применении современных методов и средств проектирования, расчета, математического, физического и компьютерного моделирования.

В связи с этим основными объектами профессиональной деятельности бакалавров являются:

– машины и оборудование различных комплексов и машиностроительных производств, технологическое оборудование;

– технологическая оснастка и средства механизации и автоматизации технологических процессов машиностроения, вакуумные и компрессорные машины, гидравлические машины, гидроприводы и гидропневмоавтоматика;

– производственные технологические процессы, их разработка и освоение новых технологий;

– средства информационного, метрологического, диагностического и управленческого обеспечения технологических систем для достижения качества выпускаемых изделий;

– нормативно-техническая документация, системы стандартизации и сертификации, методы и средства испытаний и контроля качества изделий машиностроения.

Бакалавр по направлению подготовки 15.03.02 Технологические машины и оборудование готовится к следующим видам профессиональной деятельности: производственно-технологическая и проектно-конструкторская. Он должен решать следующие профессиональные задачи в соответствии с видами профессиональной деятельности:

Производственно-технологическая деятельность:

– обслуживание технологического оборудования, электро-, гидро- и пневмоприводов для реализации производственных процессов;

– обслуживание, доводка, освоение и эксплуатация машин, приводов, систем, различных комплексов;

– участие в работах по доводке и освоению технологического оборудования и технологических процессов в ходе подготовки производства новой продукции;

– контроль соблюдения технологической дисциплины при изготовлении изделий;

– организация рабочих мест, их техническое оснащение с размещением технологического оборудования;

– организация метрологического   обеспечения    технологических процессов, использование типовых методов контроля качества выпускаемой продукции;

– подготовка технической документации по менеджменту качества машин, приводов, систем, различных комплексов и технологических процессов на производственных участках;

– контроль соблюдения экологической безопасности проведения работ; 

– наладка, настройка, регулирование и опытная проверка машин, приводов, систем, различных комплексов, технологического оборудования и программных средств;

– монтаж, наладка, испытания и сдача в эксплуатацию новых образцов изделий, узлов и деталей выпускаемой продукции;

– проверка технического состояния и остаточного ресурса машин, приводов, систем, различных комплексов, технологического оборудования, организация профилактических осмотров и текущего ремонта; 

– приемка и освоение вводимого оборудования:

– составление инструкций по эксплуатации оборудования и программ испытаний;

– составление заявок на оборудование и запасные части, подготовка технической документации на его ремонт;

едприятия;

Проектно-конструкторская деятельность:

– сбор и анализ исходных информационных данных для проектирования изделий машиностроения и технологий их изготовления;

– расчет и проектирование деталей и узлов машиностроительных конструкций в соответствии с техническими заданиями и использованием стандартных средств автоматизации проектирования;

– разработка рабочей   проектной и технической документации, оформление законченных проектно-конструкторских работ;

– проведение контроля соответствия разрабатываемых проектов и технической документации стандартам, техническим условиям и другим нормативным документам;

– проведение предварительного технико-экономического обоснования проектных решений.

Вышеуказанные цели и профессиональные задачи, которые должен решать бакалавр, определяют задачи 1-й производственной практики:
– ознакомление с историей создания и развития предприятия;

– изучение структуры управления предприятием и  обязанностей специалистов среднего звена (начальника смены, механика, технолога, зав. цеховой лабораторией и др.), а также вопросов, находящихся в ведении основных отделов и служб предприятия;

– работа дублером бригадира смены, механика, технолога, зав. цеховой лабораторией, оператора линии и др.;

– изучение основных технико-экономических показателей и уровня культуры производства;

– изучение технологических процессов выпускаемой продукции;

– изучение устройства и принципа работы основного технологического оборудования и транспортирующих устройств, используемых в производственном процессе;

– получение практических навыков по монтажу, эксплуатации, ремонту и профилактике технологического оборудования;

– ознакомление с нормативными, техническими и технологическими материалами и документами по стандартизации, метрологии, сертификации, техническому контролю и технике безопасности, которыми руководствуется предприятие в своей практической деятельности;

– приобретение навыков в составлении и оформлении технической документации с учетом требований ЕСТПП, ЕСКД и соответствующих стандартов;

– изучение вопросов организации производства и форм идейно-воспитательной работы на предприятии;

– проведение проектных изысканий и экспериментальных исследований по темам предстоящих курсовых проектов, предусмотренных индивидуальным заданием на практику;

– подбор материалов, необходимых для выполнения курсовых проектов по дисциплинам «Технологическое оборудование пищевых производств»  и  «Детали машин», а также материалов для технического и экономического обоснования разрабатываемых в них вопросов.

1.3 Место 1-й производственной  практики в структуре ОПОП 

1-я производственная практика базируется на теоретически изученных на втором курсе дисциплинах: теоретическая механика; технология конструкционных материалов, метрология, стандартизация и сертификация; механика жидкости и газа; теория механизмов и машин, материаловедение и др.

1-я производственная практика логически и методически взаимосвязана со всеми частями ОПОП.

Обучающийся должен владеть «входными» знаниями, умениями и готовностями, приобретенными в результате освоения предшествующих частей ОПОП и необходимыми при освоении данной практики.

Прохождение 1-й производственной  практики необходимо для изучения следующих теоретических дисциплин: «Гидропривод и гидромашины», «Детали машин», «Теплотехника», «Технологическое оборудование пищевых производств», «Процессы и аппараты пищевых производств», «Технология пищевых производств», «Вентиляция и кондиционирование» и др.

1.4 Формы проведения 1-й производственной практики 

1-я производственная  практика проводится непосредственно в производственных условиях в цехах (на технологических линиях), отделах и лабораториях промышленных предприятий пищевых производств.

Для студентов, проявляющих интерес к научно-исследовательской работе, связанной с разработкой, изготовлением и исследованием малогабаритного пищевого оборудования, практика может проходить в научно-исследовательских и проектных учреждениях, а также в научных лабораториях кафедры «Машины и аппараты пищевых производств».

1.5 Место и время проведения 1-й производственной практики

1-я производственная практика проводится на предприятиях практически всех отраслей пищевой промышленности: на хлебозаводах и пекарнях, макаронных предприятиях, кондитерских фабриках и цехах, пищекомбинатах, халвичных заводах и цехах, мясокомбинатах, консервных заводах, заводах по переработке молока, винодельческих, спиртовых, вино-водочных и ликеро-водочных заводах, заводах пиво-безалкогольных напитков, заводах по производству растительных масел, на элеваторах, мукомольных, крупяных и комбикормовых заводах, а также на предприятиях по переработке сортовых семян и т.п.

Для студентов, активно занимающихся научно-исследовательской работой по разработке, изготовлению и исследованию малогабаритного пищевого оборудования, практика может быть организована в научно-исследовательских лабораториях пищевых предприятий, центре метрологии, стандартизации и сертификации, а также в научных лабораториях кафедры «Машины и аппараты пищевых производств».

1.6 Компетенции обучающегося, формируемые в результате 

    прохождения 1-й производственной практики

Процесс прохождения 1-й производственной практики направлен на формирование элементов следующих профессиональных и дополнительных профессиональных компетенций, соответствующие видам профессиональной деятельности, на которые ориентирована программа бакалавриата:

проектно-конструкторская деятельность:
способностью принимать участие в работах по расчету и проектированию деталей и узлов машиностроительных конструкций в соответствии с техническими заданиями и использованием стандартных средств автоматизации проектирования (ПК-5);

умением применять методы контроля качества изделий и объектов в сфере профессиональной деятельности, проводить анализ причин нарушений технологических процессов и разрабатывать мероприятия по их предупреждению (ПК-9);

производственно-технологическая деятельность:

способностью участвовать в работах по доводке и освоению технологических процессов в ходе подготовки производства новой продукции, проверять качество монтажа и наладки при испытаниях и сдаче в эксплуатацию новых образцов изделий, узлов и деталей выпускаемой продукции (ПК-12);

умением проверять техническое состояние и остаточный ресурс технологического оборудования, организовывать профилактический осмотр и текущий ремонт технологических машин и оборудования (ПК-13);

умением выбирать основные и вспомогательные материалы, способы реализации технологических процессов, применять прогрессивные методы эксплуатации технологического оборудования при изготовлении технологических машин (ПК-15);

умением применять методы стандартных испытаний по определению физико-механических свойств и технологических показателей используемых материалов и готовых изделий (ПК-16);

умением ориентироваться в номенклатуре основного и вспомогательного сырья, полуфабрикатов и изделий пищевых производств, знать их физико-механические свойства и применять методы технохимического контроля для анализа их качества (ДПК-1);
1.7 Структура и содержание 1-й производственной практики

Продолжительность 1-й производственной практики на предприятии составляет 4 недели (144 часа). Общая трудоемкость – 6 зачетных единиц (216 часов).

	№№

п/п
	Раздел (этап)

практики
	Вид производственной работы на практике, включая самостоятельную работу студента и трудоемкость (в часах)
	Форма текущего контроля

	
	
	Вид работы
	Число часов
	

	
	
	
	Всего
	Произв
	Сам
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1
	Общие сведения о предприятии – базе практики
	Производственный инструктаж. Инструктаж по технике безопасности. Знакомство с руководителем практики от предприятия и  трудовым  коллективом. Экскурсии по предприятию. Изучение истории создания и развития предприятия. Ознакомление с номенклатурой выпускаемой продукции. Используемое сырье и полуфабрикаты. Утилизация отходов. Ознакомление с маркетинговой службой, отделом метрологии, стандартизации и сертификации. Ознакомление со структурой предприятия и управления им. Ознакомление с работой служб и должностными инструкциями специалистов среднего звена предприятия (начальника смены, механика, технолога, зав. цеховой лабораторией, оператора линии и др.).

Ремонтная служба на предприятии. Охрана труда, техника безопасности и экология на предприятии.
	54
	36
	18
	Собеседование

	2
	Индивидуальное задание. Технология производства (название продукта) и ее машинно-аппаратурное обеспечение
	Используемое сырье и рецептура продукта. Вспомогательные материалы. Технология, операторная модель и машинно-аппаратурная схема производства (название продукта). Оборудование, подлежащее разработке (модернизации) в курсовых проектах.
	90
	60
	30
	Собеседование


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	
	
	Назначение, область применения и техническая характеристика оборудования. Устройство и принцип действия. Анализ достоинств и недостатков оборудования и возможные варианты усовершенствования  его. Патентный поиск по оборудованию индивидуального задания. Вопросы монтажа, эксплуатации и ремонта оборудования.
	
	
	
	

	3
	Работа с технической документацией на предприятии Работа в библиотеке и с интернет-ресурсами.
	
	36
	24
	12
	Собеседование

	4
	Оформление дневника и отчета
	
	36
	24
	12
	Проверка дневника и отчета

	Итого:
	216
	144
	72
	


1.8 Научно-исследовательские и научно-производственные 

       технологии,  используемые на 1-й производственной практике

В период прохождения 1-й технологической практики студентом могут быть использованы научно-исследовательские и научно-производственные технологии, связанные с определением в лабораториях предприятия технологических и реологических свойств сырья, полуфабрикатов и готовой продукции. Для многофакторного компьютерного анализа экспериментальных данных и данных литературных источников может быть использована программа «Статистика» для получения трехпараметрических зависимостей, уравнений регрессий и оптимальных значений параметров. Также могут быть использованы САПР и «3D-программа» для выполнения соответственно чертежей и объемного изображения проектируемого объекта.

1.9 Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы 

     студентов на 1-й производственной практике

Руководитель практики от предприятия в экскурсионном порядке знакомит студентов с предприятием, уделяя особое внимание следующим вопросам:

– решение Правительства или других директивных органов об открытии предприятия; цели и задачи, поставленные перед этим предприятием; основные вехи в его становлении и развитии;

– ассортимент и объемы выпускаемой предприятием продукции; используемые сырье, утилизация  отходов и др.

– генеральный план развития предприятия;

– структура предприятия (основные и вспомогательные цеха, участки, линии, сектора, отделы, бюро и т.д.) и иерархическая структура управления им;

– должностные инструкции специалистов среднего звена предприятия (начальника смены, механика, технолога, зав. цеховой лабораторией, оператора технологической линии и др.);

– организация деятельности маркетинговой службы на предприятии по разработке новой продукции, производству и сбыту товаров с целью получения максимальной прибыли на основе комплексного учета процессов, происходящих на рынке по изучению покупательского спроса, вопросов ценообразования, рекламы, стимулирования сбыта, планированию товарного ассортимента, разработке новой продукции, производству и сбыту товаров и др.

– основные технико-экономические показатели работы предприятия;

– степень механизации и автоматизации технологических, транспортных и погрузочно-разгрузочных работ; 

– общие вопросы организации и управления производством, новые формы организации труда;

– мероприятия по охране труда, технике безопасности и защите окружающей среды, проводимые на предприятии;

– вопросы метрологии, стандартизации и сертификации выпускаемой продукции;

– деятельность общественных организаций предприятия.

Перед отъездом студентов на практику каждому студенту выдается индивидуальное задание для сбора материалов к курсовым проектам. Темы курсовых проектов связаны в основном с разработкой новой конструкции или модернизацией действующего технологического оборудования. Поэтому рекомендуется:

– изучить используемое для производства продукта (название) сырье и его свойства, вспомогательные материалы, рецептуру продукта;

– ознакомиться с технологией производства (название продукта), операторной моделью и машинно-аппаратурной схемой линии ее реализации, определить место проектируемого оборудования в машинно-аппаратурной схеме;

– изучить технологический процесс, выполняемый на данном оборудовании, конструкции аналогичных машин, их технико-экономические показатели, правила технического обслуживания, ремонта, монтажа. При этом особое внимание необходимо уделить выявлению недостатков конструкции, изучению причин, их вызывающих и предложить технические решения по устранению недостатков (дать эскизы предлагаемых решений, получить консультацию у специалистов предприятия). Кроме личных наблюдений, составления эскизов, замеров и пр. необходимо ознакомиться с объектом проектирования по литературным источникам и Интернет-ресурсам (справочники, каталоги, журналы, патенты, техническая документация предприятия) и рационализаторскими предложениями по усовершенствованию данного оборудования.

Необходимо привести технологическую карту монтажа оборудования – объекта проектирования. При освещении вопроса эксплуатации указанного оборудования используются сведения об эксплуатационной надежности его, собранные в период практики. Студент, ознакомившись с действующей на предприятии системой планово-предупредительного ремонта (ППР), намечает этапы проведения мероприятий ППР по выбранному оборудованию.

В плановом отделе и бухгалтерии предприятия необходимо получить данные (годовую программу, стоимость сырья, вспомогательных материалов, оборудования, производственных и бытовых помещений, продукции; тарифы на электрическую и тепловую энергии, воду и т.п.), которые будут нужны для экономического обоснования проекта по данной теме.
1.10 Формы аттестации по итогам 1-й производственной практики

Студент к концу практики (на следующий рабочий день после окончания практики) представляет руководителю от кафедры дневник и отчет по практике. При этом в дневнике кроме каждодневных записей  о проделанной работе должны быть печати предприятия о прибытии и убытии, а также печать о прибытии в институт. В дневнике должна быть характеристика, составленная на практиканта руководителем практики от предприятия с его подписью и заверенная печатью предприятия. Отчет по практике также должен быть подписан руководителем от предприятия и заверен печатью.

Руководитель практики от кафедры после устранения замечаний и недостатков (если таковые имелись) допускает отчет к защите, которая должна состояться на итоговой конференции не позднее первой недели после начала занятий пятого семестра перед комиссией, созданной заведующим кафедрой. Результат защиты оценивается по пятибалльной системе.

1.11 Учебно-методическое и информационное обеспечение 1-й производственной практики

1.11.1 Основная литература
1 Машины и аппараты пищевых производств в 3 кн. [Текст]: учеб. для вузов /С.Т. Антипов [и др.]. – 2-е изд. перераб. и доп. – М.: КолосС, 2009.– 1921 с.
          2 Веселов А.И. Технологическое оборудование, оснастка и основы 
             проектирования упаковочных производств [Текст]: учебное посо-

             бие   /А.И.Веселов, И.А.Веселова.− М.:ИНФРА-М, 2013.− 262 с.

3 Шкляр М.Ф. Основы научных исследований: Учебное пособие. [Электронный ресурс]. КнигаФонд. URT: http://www.knigafund.ru/books/149180.

4 Сидняев Н.И.Теория планирования эксперимента и анализ статистических данных [Текст]: учеб. пособие для вузов / Н.И. Сидняев. − М.: Изд-во Юрайт, 2011−399 с.
5 Кожухар В.М. Основы научных исследований: Учебное пособие. М.: Дашков и К., 2010. [Электронный ресурс]. КнигаФонд. URL: http://www.knigafund.ru/books/55412
6 Кузин Ф.А. Диссертация. Методика написания. Правила оформления. Порядок защиты: практ. пособ. для докторантов, аспирантов и магистров. - 3-е изд., доп. - М.: Ось-89, 2008. (СБО КБГУ)

7 Кузнецов И.Н. Основы научных исследований: Учебное пособие. М.: 2013. [Электронный ресурс]. КнигаФонд. URL: http://www.knigafund.ru/books/164452
8 Магистерская диссертация: методы организации исследования, оформление и защита. М., 2012. (СБО КБГУ).

1.11.2 Дополнительная литература
1. Иванов Л.Ю. Текст научной дискуссии: дейксис и оценка. - М, 2003.

2. Майданов А.С. Методология научного творчества. - М.: URSS, 

      ЛКИ,   2008.

3. Швырев B.C. Научное познание как деятельность. М., 1984.

4. ГОСТ 24026-80 Исследовательские испытания. Планирование
     эксперимента. Термины и определения. 
5 Коулз Р. Упаковка пищевых продуктов [Текст]: монография / Р.Коулз. − СПб.: Профессия, 2008.− 416 с.

6  Кирвин М. Упаковка на основе бумаги и картона [Текст]: моно-

              графия /М. Кир  вин. − СПб.: Профессия, 2008.− 480 с.

7  Шипинский В.Г. Оборудование для производства тары и упаковки [Текст]: учебно-практическое издание /В.Г. Шипинский. – М.: ИНФРА-М, 2012.− 624 с.

8  Кожухар В.М. Основы научных исследований [Текст]: учебное пособие для вузов / В.М. Кожухар. – М.: Дашков и Ко, 2013.−216 с.

9 Фадеев М.А. Элементарная обработка результатов эксперимента [Текст]:

10  учеб.  пособие / М.А. Фадеев. − СПб.: Издательство «Лань», 2008.− 128 с.


11 Остриков А.Н. Коэкструзионные продукты: новые подходы и пер-

               спективы  [Текст]: учебно-практическое издание /А.Н. Остри-

                ков,     В.Н. Василенко,  И.Ю. Соколов. – М.: ДеЛи принт, 

                2009. – 232 с.

            12 Зверев С.В. Высокотемпературная микронизация в производст-

                ве  зернопродуктов [Текст]: учебно-практическое издание 

                  /С.В. Зверев. – М.: ДеЛи принт, 2009.−222 с.
             13 Жавнер В.Л. Упаковка в хлебопекарной и кондитерской про-

                   мышленности [Текст]: справочник /В.Л. Жавнер, С.А. Волог-

                   жанина, Г.Я. Лебедев. – СПб.: ГИОРД, 2005. – 400 с.

  14 Гаврилов Д.А. Управление производством на базе стандарта 

       MRP  II [Текст]: учебно-практическое издание /Д.А. Гаври-

       лов – СПб.: Питер, 2005.− 416 с.

           15 Холодильная технология пищевых продуктов. Часть 1. Теплофи-

                зические основы [Текст]: учеб. для вузов / А.В. Бараненко [и др].-

                 СПб.: Изд-во 2008.– 224 с.

16 Филиппов В.И. Холодильная технология пищевых продуктов. 

     Часть   2. Технологические основы [Текст]: учеб. для вузов / 

      В.И.   Филиппов, М.И. Кремневская, В.Е. Куцакова СПб.: 

      Изд-во  ГИОРД, 2008.– 576 с.

           17 Холодильная технология пищевых продуктов. Часть 3. Биохими-

                 ческие и физико-химические основы [Текст]: учеб. для вузов /

                  В.Е.  Куцакова А.В. [и др].– СПб.: Изд-во ГИОРД, 2011.– 272 с.

18 Хромеенков В.М. Технологическое оборудование отрасли. Ч.1. Технологическое оборудование хлебозаводов и макаронных фабрик [Текст]: учеб. для вузов/ В.М. Хромеенков. – СПб.: ГИОРД, 2008.– 480 с.

1.11.3 Программное обеспечение 

В качестве программного обеспечения могут быть использованы текстовый процессор World, табличный процессор Excel, редактор Paint и Интернет - ресурсы в виде сайтов предприятий-изготовителей оборудования, производителей пищевой продукции, учебных, научно-исследовательских и проектно-конструкторских организаций, издательств в соответствии с направлением деятельности предприятия-базы практики.
1.11.4 Периодические издания

1    Пищевая промышленность
2     Вестник машиностроения".
3     Хранение и переработка сельхозсырья
          4        Кондитерское производство

          5      "Информационные технологии и вычислительные системы".

6        Хлебопечение России

7       "Информационные технологии".

8 "Мир компьютерной автоматизации - мир встраиваемых компь-

  ютерных технологий" (МКА: Мир ВКТ)

1.11.5 Интернет-ресурсы
1. http://www.biblioclub.ru/catalog /  Университетская библиотека он-лайн 
2. http://www.disserr.ru/index.html  Электронный каталог российских диссертаций  
3. http://www.rsl.ru  Российская Государственная библиотека. Электронный каталог 
4. http://www.nlr.ru Российская национальная библиотека. Электронный каталог 

5. http://www.wdl.org/ru Мировая цифровая библиотека, World Digital Library - 

6.  http://www.rubricon.com.  . Энциклопедии, словари, справочники - 

7.  http://www.copyright.ru.  - портал об авторском праве. URL: 
8. http://www.istor.org.Полнотекстовые коллекции электронных версий научных журналов. JSTOR. URL: 
9. http://www.cals.ru/  - проекты и решения в области информационного сопровождения и поддержки жизненного цикла наукоемких изделий;

10. http://cadobzor.ru/ - независимый информационный портал о системах проектирования;

11. http://www.exponenta.ru – методические консультации по программам MatLab и STATISTICA.

12. http://www.iso.staratel.com.  – Нормативно-справочная информация широкого спектра проблем: управление процессами производства; управление качеством; информационные технологии; 

13. http://www.gost.ru/ - Федеральное агентство по техническому регулированию и метрологии входит в систему федеральных органов исполнительной власти Российской Федерации и находится в ведении Министерства промышленности и торговли Российской Федерации. 

14. www.consultant.ru.www.fips.ru – Роспатент – Информационные ресурсы –   Информационный поиск

15.  www.mashin.ru.- Ежемесячные научно-технические и производственные журналы

16. http://b2b-automation.ru/ - Специализированный сайт по автоматизации производства. 

17. http://www.iso.staratel.com/ – Нормативно-справочная информация широкого спектра проблем: управление процессами производства; управление качеством; информационные технологии; 

18. http://www.industrial-logistics.ru/equipment/storage.html -  Приведена информация: автоматический склад, высотный склад, хранение. 

19. http://bse.sci-lib.com/article087022.html - Приведено описание автоматической линии и приведены примеры компоновок. 

20. http://venec.ulstu.ru/lib/result.php?action=faculty&t=3&f=6&ps=10&np=1 - Электронная библиотека полнотекстовых учебных и научных изданий УлГТУ. 

21. http://www.3ds.com/ru - программное обеспечение для разработки продукции на базе платформы 3DEXPERIENCE, обеспечивающее 3D-проектирование, инжиниринг, трехмерный САПР, моделирование, имитационное моделирование, управление данными и процессами.

          22 Opac.mpei.ru   Современное машиностроение 

          23 lib.essetu.ru                              

1.12 Материально-техническое обеспечение 1-й производственной практики


Материально-техническое обеспечение 1-й производственной практики при заводской форме практики обеспечивается ресурсом предприятий-баз практики, при лабораторной форме практики – материально-техническими возможностями учебных и научных лабораторий кафедры «Машины и аппараты пищевых производств: лаборатория материаловедения и технологии конструкционных материалов; лаборатория процессов, аппаратов и технологии пищевых производств; лаборатория технологического оборудования пищевых производств. Для оформления отчета в электронном виде, обработки экспериментальных данных, использования Интернет-ресурса на инженерно-техническом факультете имеются два компьютерных зала с набором офисных и прикладных программ, оснащенные быстрым Интернетом.

Составители:      Диданов М.Ц., Нагоев М.М., Диданов А.М.













































































































































































