
КОГО ГОТОВИМ, И ЧТО БУДУТ ЗНАТЬ:

– форма обучения очная, 4 года, бакалавр;

– число бюджетных мест в 2023 г – 14;

– подготовка специалистов по разработке, изготовлению и 

эксплуатации оборудования пищевых производств. 

В результате обучения выпускник будет знать, уметь и владеть 

следующими навыками:

– математического моделирования процессов, оборудования и 

объектов пищевых производств с использованием современных 

программных средств;

– проектирования технологического оборудования с 

использованием современных средств компьютерного 

проектирования;

– разработки технологических процессов изготовления 

оборудования пищевых производств;

– технико-экономического обоснования принимаемых технических 

решений по проектированию и производству оборудования 

пищевых производств;

– монтажа, эксплуатации и ремонта технологического оборудования 

пищевых производств

УСЛОВИЯ ПОСТУПЛЕНИЯ

Выпускники школ (ЕГЭ)

Минимальное количество баллов (обязательные дисциплины):

– математика – 39;

– русский язык – 40.

Минимальное количество баллов (дисциплины по выбору, в зачет 

идет наилучший результат при сдаче нескольких экзаменов):

– информатика и ИКТ – 44;

– физика – 39;

– химия – 39;

– иностранный язык– 30.

Выпускники колледжей (вступительные испытания в КБГУ,

электронное тестирование, программы испытаний - на сайте 

КБГУ)

Минимальное количество баллов:

– прикладная математика – 39;

– русский язык – 40.

– вычислительная техника и информационные технологии – 44;



ЛАБОРАТОРНОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ УЧЕБНОГО ПРОЦЕССА

Лаборатория материаловедения Лаборатория метрологии

Лаборатория процессов и аппаратов пищевых производств Лаборатория технологического оборудования



РАБОТА

Проектные организации, предприятия пищевого и машиностроительного профилей на должностях конструктора, 

технолога, оператора или наладчика технологического оборудования, механика цеха или участка, менеджера по снабжению, 

специалиста по технике безопасности, специалиста по метрологии и стандартизации, мастера цеха, начальника цеха.

Базы практик студентов и трудоустройства выпускников:

ООО «Зеленая компания», ООО «Овощи Юга», КФ «Жако», ООО Консервный завод «Нальчикский», ООО «Агропродукт», ОАО 

Халвичный завод «Нальчикский», ООО «Нальчикский молочный комбинат», ООО «Премиум», ООО «Нальчик-сладость». ООО «Н-

ТРОНИК», ООО «Империал» и др.

ОАО Халвичный завод «Нальчикский», ООО «Нальчикский молочный комбинат»

Кондитерская фабрика «Жако»

Кондитерская фабрика «Нальчик-Сладость»ООО «Живая вода»

ООО «Зелёная компания»



Успешные выпускники

Кошиев Азамат Хасанбиевич – технический директор 

ООО «Зелёная компания»

Бориев Анзор Витальевич – технический директор 

ООО «Овощи Юга»

Жемухов Арсен Хасанбиевич – главный механик КФ «Жако» Килов Заур Владимирович – начальник цеха 

ОАО Халвичный завод «Нальчикский»



СПОРТ И ОТДЫХ

Спортивный комплекс КБГУ

Эльбрусский учебно-научный комплекс КБГУ Студенческий оздоровительно-спортивный комплекс

«Радуга» Донского ГТУ, г.Дивноморск


